BAR RESTAURANT FESTIF

>

Les Oies Sauvages, c’est un vol joyeux :

un bar. un restaurant, un nid festif. B
Laissez-vous porter... que vos verres se remplissent. et que le
courant vous entraine !
Cette carte est le fruit d'un vrai travail d’équipe : du bar a la
cuisine, nous avons imaginé avec soin des plats faits maison et
des cocktails signatures.

Les produits que nous travaillons viennent de producteurs
locaux de confiance. —

=

Notre envie est simple : partager avec vous une expérience
conviviale, authentique et gourmande. a I'image
des Oies Sauvages.

HORAIRES D’OUVERTURE :
Du mercredi au dimanche de 17h a Olh



L et
Cocktadl

@MWWE@WW%/&MS’M, b chéativité et le

Savodie —/@m a2 notie é%ou}za@ at baomen.

HAacun.

%W tecette est prépaide avec Soin, & pattit %Wmé;
selectionnés avec attention, M/M%VMWMWW@’ZW@Wet

dbs asseciations b savewss swipenantes.

&@WM@@WVW%VM/W%W/@W

O/ZW, dans une ambiance conviviale et chalewreuse.

NWVMﬁWWW/@&/WMM@MWM

moment qans notee tablissement.



Oigueil 14 €
Whiskey Woodford Reserve / Sirop d’Erable / Pomme
Avatice 6 €

Cognac Hennessy VS / Liqueur de Cacao / Liqueur de Poire

16 €
Gin Bombay Sapphire / Vermouth Routin Blanc / Sirop de Sureau / Champagne Mercier
Snrie 16 €

Vodka Grey Goose Berry / Passion / Ananas / Citron / Vanille / Mousse de blanc d’oeuf

g%f/mwwwﬂf@ 16 €

Rhum Santa Teresa / Créme Nocciola / Thé Blanc / Sirop de Speculoos

Colore 6 €

Tequila Patron XO café / Frangelico / Triple Sec / Piment
@M@S’:f@ Goose Berry Cocktail 76‘@

Grey Goose Berry / Citron / Cranberry / Limonade

i;@/mwﬁw&@

Cocktail 4ts Oies 16 €

Vodka Grey Goose / Framboise / Thé Blanc / Citron / Vanille / Blanc d’Oeuf

Destination Sawvage 4 €

Rhum infusé au piment / Amaretto / Péche / Ananas / Angostura

FCink Coconut 4 €

Rhum Aluna Coconut/ Gin Mare / Banane / Ananas / Grenadine
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Sm—g@m@m cS/am 1250 €

Liqueur de Fleur de Sureau / Prosecco / Eau Gazeuse / Menthe / Citron Vert

Rhum Bacardi Carta Oro /| Menthe / Citron Vert / Cassonade / Eau Gazeuse

BGacard, Cina Colada 12 €

Rhum Bacardi Carta oro / Purée de Coco / Ananas / Créme fraiche

ﬁamﬂa% 5@/&%(/;@ Basil Smash 12 €
Gin Bombay Sapphire / Sirop de Basilic / Citron

gwy gaag’@ Foenstae I avetini 5 €

Vodka Grey Goose / Vanille / Liqueur et Jus de Passion / Citron / Champagne

gze% gwfe Espresso Nartini 14 €

Vodka Grey Goose / Liqueur de Café / Espresso

%W 96@%5@0%1%@@@@0% 4 €

Vodka Grey Goose / Liqueur de Péche / Ananas / Cranberry

Fation Faloma 14 €

Tequila Patron Silver / Citron / Soda Pamplemousse / Sirop de Sucre

?@f/&&n/ﬂﬁ/z?a/zm 14 €

Tequila Patron Silver / Triple sec / Citron / Sirop de Sucre
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ffem/wfzf% Side-Car 4 €

Cognac Hennessy VS / Triple Sec / Citron / Sirop de Sucre

Long Toland Teed Tea 74 €

Rhum / Gin / Tequila / Vodka / Triple Sec / Citron / Coca-Cola

@W 12 €

Rhum Bacardi Carta Blanca / Citron / Sirop de Sucre

&Wm/%@ 12 €

Cachaga Leblon / Citron Vert / Cassonade

Ble ﬁaﬁam 12 €

Vodka Eristoff / Curagao Bleu / Citron / Sirop de Sucre

INai lai 12 €

Rhum Diplomatico / Rhum Bacardi Carta Blanca / Triple Sec / Citron / Orgeat

Fantewr lonton 12 €

Rhum Blanc & Ambré / Ananas / Passion / Orange / Citron / Vanille

Negroni 14 €

Gin Mare / Campari / Vermouth Routin Rouge

Ol Fastioned 14 €

Whiskey Woodford Reserve / Cassonade / Angostura / Eau Gazeuse
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Des Spritz aux aromes subtils et colorés,
mélant fraicheur, amertume et notes fruitées...

Du Prosecco, de l'eau gazeuseet ...

Apéral

Le spritz classique a l'orange amere

ﬁmm%

Rafraichissant et citronné

Sarti Fosa

Orange sanguine, mangue et fruit de la passion

Campari

Plus puissant et amere que l'apérol

IMNMavitini Biance e Tosse

Vermouth a base de vins blancs

Ttalicus

Liqueur d’orange bergamote

Soridy a partager

Découvrez nos spritz en bouteille a déguster entre amis.

36@5” FJamelles - §PW&W/ Basilic (756/) ......................................

1050 €

1050 €

1050 €

1050 €

1050 €

1250 €
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Une collection de mules aux notes vives et épicées,
relevées par la fraicheur du gingembre...

Ginger Beer / Jus de Citronet...

IMescow 14 €  American 4 €
Vodka Grey Goose Woodford Reserve

London 14€  Mexican 4 €
Gin Mare Tequila Patron Silver

J 14€e  Fhench 14 €
Diplomatico Cognac

Exotic 12 € 5@1/%/%/ 4 €
SartiRosa Chartreuse

Zo¢ Gours N

Jus de Citron / Sirop de Sucre / Mousse de Blanc d’Oeuf

Des créations acidulées et harmonieuses
ott fraicheur et douceur s’accordent avec finesse...

@%m ........................................... 14 € ZO%US(@% ................................. 14 € Amaretto - 12 &
Diplomatico Woodford Reserve Disaronno

W ...................................... 74 € 2 T — 712 € &?ymo ...................................... 14 €
Patron Silver Tacama Hennessy VS

Possible avec tout type d’alcool, demandez conseil a votre barman...
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Fumiblite 9€

QP
S

Pomme / Erable / Tonic

Crénérosité 9€
Ananas / Orange / Sirop d’orgeat

Chiastete Nid Douillet 10 €

Martini Floreale sans alcool / Thé Blanc / Passion / Vanille

Charite 9 €

Ananas / Passion / Myrtille / Citron / Vanille

(/Zmizaémnce 10 €
Gin Nona Sans Alcool / Purée de Framboise / Citron / Limonade
Tutience 6 €

Café / Sirop de Noisette / Lait

Virgin Sex on the Beach (9 €

Ananas / Cranberry / Péche / Citron
Wm 5/0%{‘@ 10 €
MartiniVibrante Sans Alcool / Tonic

UVirgin Colada 9¢€

Purée de Coco / Jus de Citron / Ananas / Créme Fraiche

Ww%% Tonic 10 €

Gin Nona sans Alcool / Tonic

Vbrgin IMule 0e

Martini Floreale sans alcool / Citron / Ginger Beer

Ubrgin MMajito . 9€

Pomme / Eau Gazeuse /| Menthe / Citron / Cassonade
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Notte Gamme Red Gull

Red Bull 6 €
o&:  RedBull Edition Fruits 6 €
@ Red Bull Zero Sucre 6 €
Organics Tonic 5€
Organics Ginger Beer 5€
Sedta
Coca Cola / Coca Cola Zéro 33¢cl - 5¢ Badoit Rouge 33cl 40
Orangina 25cl 5¢& Siropal’Eau 250 €
Fuze Tea 25cl 5¢& SodaPamplemousse20cl - 5 g
Limonade Bio 33cl 5¢
Eaup
Jus d feuits - 250 Evian 50cl 1€
« Jus e rére BI0O » Evian1L 650 €
Ananas / Pomme / Orange - 6 € Badoit 50cl 1€
Tomate / Pamplemousse Badoit 11 650 ¢
~

4o¢ Boiggons

- Les Cafes

Espresso / Café allongé / ristretto / Décaféiné ... 250 ¢ y
e - Café noisette / Café allongé lait 3€ . 4
Double espresso 5¢ 4 h
: Cappuccino / Café Latté 6 € '
K. Q‘ @ Irish Coffee 12 € \' r |
y "& Wees et Infusions [

Demandez la carte

Prix nets, taxes et service compris.

-\
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fes Pressions 254 U1 504 !
Gallia Coq d'Habitude - Blonde 450 £ 850 €
Gallia Weiss & Versa - Blanche 5€ 950 €
Gallia Nouveau Western - IPA 550 € 10€
Gallia Pantincific - NZ IPA 550 € 10€
Desperados Sunlight 58 950 €
Pélican Rouge 550 € e 10€
Biére du Moment 550 € o 10€
Los Gouteilles @ 34
Desperados G e
Desperados 0% 6 &
Corona G e
Corona 0% 6€
Cidre Brut Tilo 6 €
g
K~ Cassis/ Miwre / Framboise / Myrtille / Violette / Péche / Chataigne - 15¢| - 6e
Kir ﬁw 1 198
J N asetini- BlancouRouge S 5¢
Uetmouth ?@@één— Blanc ou Rouge 6| 6 &
Suze o se
Bigarid v se

Prix nets, taxes et service compris.




L0isky 4el
Jack Daniel’s - ge
R — 3¢
Teeling 10e
Lagavu[in ........................................... 20€
Grin 4l
Bombay Sapphire - 8¢
Hendricks - 17é
Momkey 47 - 15 ¢

5u7ﬁp@mmé Seda /' Fus - +2€E

Thum 4l
BacardiCartaOro / Blanca - 8&
Diplomatico 12 €
Roble 6 ans 12 €
Eminente T (e — 72 €

‘/?’W & Mezeall 4l
Camino 8¢€
Patron Silver 12¢€
Ilegal Joven 12€

UVedla 4cl
Eristoff 8€
Grey GOOSe - 196
Belvedere - 19 €

Belvedere Dirty Brew -72¢

Cognac & Calyads 4!
Calvados Avallen - 10€
Hennessy US 19 ¢

Patte Blanche VSOP 75 ¢

5u7ﬁplémmé edbull : +4€

Get27 8€
Get 31 8€
Get Menthe / Citrom Y
Génépi 8¢
Bailey’s 8¢€
Amaretto 8¢€

Jagermeister - Simple ou Bomb - § £

Limoncello

8€

Creme Nocciola 8€
Frangelico 8¢
Sake Yuzu 9¢€
Eau de Vie Prune 9€
Eaude Vie Poire 9¢€
Eau de Vle FTmeOise ......................................... 9¢€
Pisco 9¢€
Chartreuse Verte mne

Demandez la carte des spiritueux et digestifs
pour avoir la liste complete.

Prix nets, taxes et service compris.



NMatze Cuisine,

%&{rw/’mﬂ, WW@%MM@MWKMKMM—/@M@&%M

altention dans la weallsation 4o cette casde.

NMWM&W%FWM% WWM@f@W, W@eﬁ
que soient 5&97@&&5 et envies.

%%M/gw est travaille avec attention, b la sélection ds produits
/'M/f%w)@w Mfa?@, avec le Souliait q@ rous /m/w /9%(/51/& a MM
bouchiée.

Motte carte est le /W Lun teavail o/é%%'w, do chéaltivité et 4 passion.
Nous espérons %w’e/lé sawta vous séduite et vous offfeie un WZ&

moment i table.

Nous privitegions ds produits sélectionnés aupios ab fowmissenrs locau
et partenaites
Ubandts et Volailles - Tussion Froid ' - cAllonzier-la-Caille
Trissons - w Lorman a ! Occan’” - Thonons-les-Bains
Fhuits et fegumes - [ Nonsicwr Futate” - Allinges
Fromages - Lo Fruitioe 4 Bogere
Fain - Boulapgerie 4 Lo Towe



Vlog Platy

Filet db Goeuf 220 35 ¢€ &

Jus de viande réduit / Polenta crémeuse aux cépes /
Carottes fanes rotis / Champignons poelés

509/9/9!%%%6 /0/0&5’ s /baé!éf +5€

Fectie qo ta Semaine 20 £ &

Mousseline de patate douce / Pack Choi glacés /
Sauce créme citron

Colornisotto % 226 A

Petits légumes rotis / Ecume de champagne

Buwiger des Oies 24 € &

Bun / Effiloché de boeuf / Lard grillé / Oignons pickles /
g g p

Sauce cheddar / Salade / Tomate
. W
%2 Végétarien A Fait Maison 4
‘ \
v,6,® . >
| N' hésitez pas a demander les pe\ |
allergénes Xl

W Prix nets, taxes et service compris. - Koty
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Hanchie F

o~
Vog Tapas

Tomme / Abondance / Reblochon / Compotée de figues ou oignons
(selon arrivage)

Jambon Blanc / Jambon Cru / Rosette / Coppa / Pickles de légumes

/ Beurre / Cornichons

Flanche Savogarde

Boite chaude / Jambon Blanc / Jambon Cru / Rosette / Coppa /
Pomme de terre vapeur

Tempura de Légumes / Tofu frit / Salade de poivrons -
Concombres - Féta - Tomates cerises - Croiitons

Hoanchle 4o ta Vet

Rillettes de Truite / Bouchées de saumon Gravlax - Mousse de chéuvre
frais - Gel yuzu - Chips deriz / Tartare de Crevettes aux agrumes

Accras 4o Norue

Sauce yaourt et fines herbes.

Yacos

X3

Effiloché de boeuf / Sauce salsa épicée / Guacamole / Oignons frits

Marinées a l'asiatique

kY

%2 Végétarien A Fait Maison

€& N' hésitez pas a demander les
allergénes

Prix nets, taxes et service compris.

5€

7 €

26 €

27¢ 8

32 € &

4e 8

16 8

9€



~

/’vav@merf?

y@ﬁeﬁéeq@?@w 9€

Tomme /| Abondance / Reblochon

3@@ “Buttemat’ 18€ &

Créme brulée / Ganache pain d’épice / Palais
graine de courge / Gel Butternut

Ve Chocalat’ ne &

Poire laochée aux fruits rouges / Ganache chocolat / Struzzle
chocolat / Tuile noisette / Boule chocolat

ﬁwy%mmﬂ 9€

Gateaurenversé al’ananas / Chips d’ananas / Crémeux
ananas / Gel d’ananas

6@0%@ aes Oies 10 €

Boule Fraise / Passion / Chantilly / Coulis de Fruits Rouges

W@ @WM@ Alcool : 2cl 12 €

Boules au choix / Alcool

1)

50%0%/%1@65 7€

Chantilly / Coulis de Fruits Rouges / Coulis de Chocolat / Coulis de Caramel

Glaces 1 Boule : 3,50€ / 2 Boules : 6€ / 3 Boules : 8€

Vanille / Chocolat / Pistache / Café / Fraise / Citron / Rhum-
Raisin / Coco / Caramel / Passion / Poire / Génépi

A Fait Maison

N' hésitez pas a demander les -y
(} s ¢ Z(ﬁlergénes - \

“ // Prix nets, taxes et service compris.
_



	Les Oies Sauvages, c’est un vol joyeux :
	un bar, un restaurant, un nid festif.
	Laissez-vous porter… que vos verres se remplissent, et que le courant vous entraîne !
	Cette carte est le fruit d’un vrai travail d’équipe : du bar à la cuisine, nous avons imaginé avec soin des plats faits maison et des cocktails signatures.
	Les produits que nous travaillons viennent de producteurs locaux de confiance.
	Notre envie est simple : partager avec vous une expérience conviviale, authentique et gourmande, à l’image
	des Oies Sauvages.
	HORAIRES D’OUVERTURE :

	L ‘art du
	Cocktail
	Cocktails Signature
	Orgueil
	14 €
	Whiskey Woodford Reserve / Sirop d’Erable / Pomme


	Avarice
	16 €
	Cognac Hennessy VS / Liqueur de Cacao / Liqueur de Poire


	Luxure
	16 €
	Gin Bombay Sapphire / Vermouth Routin Blanc / Sirop de Sureau /  Champagne Mercier


	Envie
	16 €
	Vodka Grey Goose Berry / Passion / Ananas / Citron / Vanille / Mousse de blanc d’oeuf


	Gourmandise
	Rhum Santa Teresa / Crème Nocciola / Thé Blanc / Sirop de Speculoos
	16 €

	Colère
	16 €
	Tequila Patron XO café / Frangelico / Triple Sec / Piment


	Paresse
	14€
	Grey Goose Berry / Citron / Cranberry / Limonade



	Les Chouchous
	Cocktail des Oies
	Vodka Grey Goose / Framboise / Thé Blanc / Citron / Vanille / Blanc d’Oeuf
	16 €

	Destination Sauvage
	Rhum infusé au piment / Amaretto / Pêche / Ananas / Angostura
	14 €

	Pink Coconut
	14 €
	Rhum Aluna Coconut /  Gin Mare / Banane / Ananas / Grenadine
	Votre Cocktail ne figure pas sur la carte,
	n’ hésitez pas à demander à nos
	Barmen
	Prix nets, taxes et service compris.




	Cocktails Classiques
	Saint-Germain Spritz
	Liqueur de Fleur de Sureau / Prosecco / Eau Gazeuse / Menthe / Citron Vert
	12,50 €

	Bacardi Mojito
	Rhum Bacardi Carta Oro / Menthe / Citron Vert / Cassonade / Eau Gazeuse
	12 €

	Bacardi Pina Colada
	Rhum Bacardi Carta oro / Purée de Coco / Ananas / Crème fraîche
	12 €

	Bombay Sapphire Basil Smash
	Gin Bombay Sapphire / Sirop de Basilic / Citron
	12 €

	Grey Goose Pornstar Martini
	Vodka Grey Goose / Vanille / Liqueur et Jus de Passion / Citron / Champagne
	15 €

	Grey Goose Espresso Martini
	Vodka Grey Goose / Liqueur de Café / Espresso
	14 €

	Grey Goose Sex on the Beach
	Vodka Grey Goose / Liqueur de Pêche / Ananas / Cranberry
	14 €

	Patron Paloma
	Tequila Patron Silver / Citron / Soda Pamplemousse / Sirop de Sucre
	14 €

	Patron Margarita
	Tequila Patron Silver / Triple sec / Citron / Sirop de Sucre
	14 €
	Votre Cocktail ne figure pas sur la carte,
	n’ hésitez pas à demander à nos
	Barmen
	Prix nets, taxes et service compris.



	Cocktails Classiques
	Hennessy Side-Car
	Cognac Hennessy VS / Triple Sec / Citron / Sirop de Sucre
	14 €

	Long Island Iced Tea
	Rhum / Gin  / Tequila / Vodka  / Triple Sec / Citron / Coca-Cola
	14 €

	Daiquiri
	Rhum Bacardi Carta Blanca / Citron / Sirop de Sucre
	12 €

	Caïpirinha
	Cachaça Leblon / Citron Vert / Cassonade
	12 €

	Blue Lagoon
	Vodka Eristoff / Curaçao Bleu / Citron / Sirop de Sucre
	12 €

	Maï Taï
	Rhum Diplomatico / Rhum Bacardi Carta Blanca / Triple Sec / Citron / Orgeat
	12 €

	Planteur Tonton
	12 €
	Rhum Blanc & Ambré / Ananas / Passion / Orange / Citron / Vanille


	Negroni
	Gin Mare / Campari / Vermouth Routin Rouge
	14 €

	Old  Fashioned
	Whiskey Woodford Reserve / Cassonade / Angostura / Eau Gazeuse
	14 €
	Votre Cocktail ne figure pas sur la carte,
	n’ hésitez pas à demander à nos
	Barmen
	Prix nets, taxes et service compris.



	Les Spritz
	Des Spritz aux arômes subtils et colorés,
	mêlant fraîcheur, amertume et notes fruitées...
	Apérol
	10,50 €

	Limoncello
	10,50 €

	Sarti Rosa
	10,50 €

	Campari
	10,50 €

	Martini Bianco ou Rosso
	10,50 €

	Italicus
	12,50 €


	Spritz à partager
	Découvrez nos spritz en bouteille à déguster entre amis.
	Chandon Spritz (75cl)
	40 €

	Les Jamelles : Spritz Citron / Basilic (75cl)
	30 €


	Les Mules
	Une collection de mules aux notes vives et épicées,
	relevées par la fraîcheur du gingembre...
	Ginger Beer / Jus de Citron et...

	Moscow
	14 €
	Vodka Grey Goose


	American
	14 €
	Woodford Reserve


	London
	14 €
	Gin Mare


	Mexican
	14 €
	Tequila Patron Silver


	Jamaïcan
	14 €
	Diplomatico


	French
	Cognac
	14 €

	Exotic
	12 €
	Sarti Rosa


	Savoyard
	Chartreuse
	14 €


	Les Sours
	Jus de Citron / Sirop de Sucre / Mousse de Blanc d’Oeuf
	Des créations acidulées et harmonieuses
	où fraîcheur et douceur s’accordent avec finesse...

	Rhum
	14 €
	Diplomatico


	Whiskey
	14 €
	Woodford Reserve


	Amaretto
	Disaronno
	12 €

	Tequila
	14 €

	Pisco
	12 €

	Cognac
	14 €
	Patron Silver
	Tacama
	Hennessy VS
	Possible avec tout type d’alcool, demandez conseil a votre barman...
	Votre Cocktail ne figure pas sur la carte,
	n’ hésitez pas à demander à nos
	Barmen



	Exotic

	Mocktails
	Humilité
	Pomme / Erable / Tonic
	9 €

	Générosité
	Ananas / Orange / Sirop d’orgeat
	9 €

	Chasteté
	Martini Floreale sans alcool / Thé Blanc / Passion / Vanille
	10 €
	9 €

	Charité
	Ananas / Passion / Myrtille / Citron / Vanille

	Tempérance
	Gin Nona Sans Alcool / Purée de Framboise / Citron / Limonade
	10 €
	6 €

	Patience
	Café / Sirop de Noisette / Lait

	Courage
	Ananas / Cranberry / Pêche / Citron
	9 €

	Virgin Spritz
	Martini Vibrante Sans Alcool / Tonic
	10 €

	Virgin Colada
	Purée de Coco / Jus de Citron / Ananas / Crème Fraîche
	9 €

	Vir’Gin Tonic
	Gin Nona sans Alcool / Tonic
	10 €
	10 €

	Virgin Mule
	Martini Floreale sans alcool / Citron / Ginger Beer

	Virgin Mojito
	Pomme / Eau Gazeuse / Menthe / Citron / Cassonade
	9 €
	Votre Cocktail ne figure pas sur la carte,
	n’ hésitez pas à demander à nos
	Barmen
	Prix nets, taxes et service compris.



	Softs
	Notre Gamme Red Bull
	6 €
	6 €
	6 €
	5 €
	5 €
	Soda
	5 €
	5 €
	5 €
	5 €
	Jus de fruits - 25cl
	« Jus de rêve BIO »
	6 €
	4 €
	2,50 €
	5 €



	Eaux
	4 €
	6,50 €
	4 €
	6,50 €


	Les Boissons Chaudes
	Les Cafés
	Thés et Infusions
	2,50 €
	3 €
	5 €
	6 €
	12 €
	5 €


	Bières et Cidres
	Les Pressions
	25cl
	Gallia Coq d’Habitude - Blonde

	4,50 €
	5 €
	Gallia Weiss & Versa - Blanche
	Gallia Nouveau Western - IPA

	5,50 €
	Gallia Pantincific - NZ IPA

	5,50 €
	5 €
	Desperados Sunlight
	Pélican Rouge

	5,50 €
	Bière du Moment

	5,50 €

	Les Bouteilles
	Desperados
	Desperados 0%
	Corona
	Corona 0%
	Cidre Brut Tilo


	Apéritifs
	Kir-
	Cassis / Mûre / Framboise / Myrtille / Violette / Pêche / Châtaigne

	Kir Royal
	Martini-
	Blanc ou Rouge

	Vermouth Routin-
	Blanc ou Rouge

	Suze
	Ricard
	Prix nets, taxes et service compris.
	50cl
	8,50 €
	9,50 €
	10 €
	10 €
	9,50 €
	10 €
	10 €
	33cl
	6 €
	6 €
	6 €
	6 €
	6 €
	6 €
	12 €
	5 €
	6 €

	5 €
	5 €


	Spiritueux
	Whisky 4cl
	Jack Daniel’s
	8 €
	Jameson
	8 €
	Teeling
	10 €
	Lagavulin
	20 €

	Rhum 4cl
	Bacardi Carta Oro / Blanca
	8 €
	Diplomatico
	12 €
	Roble 6 ans
	12 €
	Eminente 7 ans
	12 €

	Vodka 4cl
	Eristoff
	8 €
	Grey Goose
	12 €
	Belvedere
	12 €
	Belvedere Dirty Brew
	12 €

	Gin 4cl
	Bombay Sapphire
	8 €
	Hendricks
	11 €
	Monkey 47
	15 €

	Tequila & Mezcal 4cl
	Camino
	8 €
	Patron Silver
	12 €
	Ilegal Joven
	12 €

	Cognac & Calvados 4cl
	Calvados Avallen
	10 €
	Hennessy VS
	12 €
	Patte Blanche VSOP
	15 €

	Supplément Soda / Jus : +2€
	Supplément Redbull : +4€

	Digestifs
	Get 27
	8 €
	Crème Nocciola
	8 €
	Get 31
	8 €
	Get Menthe / Citron
	8 €
	Génépi
	8 €
	Bailey’s
	8 €
	Amaretto
	8 €
	Jägermeister
	8 €
	Limoncello
	8 €
	Frangelico
	8 €
	Sake Yuzu
	9 €
	Eau de Vie Prune
	9 €
	Eau de Vie  Poire
	9 €
	Eau de Vie Framboise
	9 €
	Pisco
	9 €
	Chartreuse Verte
	11 €
	Demandez la carte des spiritueux et digestifs pour avoir la liste complète.
	Prix nets, taxes et service compris.


	Notre Cuisine,
	notre engagement
	Nos Plats
	Filet de Boeuf
	Jus de viande réduit / Polenta crémeuse aux cèpes / Carottes fanes rôtis / Champignons pôelés
	Supplément foies gras poêlés +5€
	39 €

	Pêche de la Semaine
	Mousseline de patate douce / Pack Choï glacés / Sauce crème citron
	29 €

	Célerisotto
	Petits légumes rôtis / Ecume de champagne
	22 €

	Burger des Oies
	24 €
	Bun  / Effiloché de boeuf / Lard grillé / Oignons pickles / Sauce cheddar / Salade / Tomate
	Végétarien
	Fait Maison
	N' hésitez pas à demander les allergènes




	Nos Tapas
	Planche Fromage
	Tomme / Abondance / Reblochon / Compotée de figues ou oignons (selon arrivage)
	15 €

	Planche Charcuterie
	Jambon Blanc / Jambon Cru / Rosette / Coppa / Pickles de légumes / Beurre / Cornichons
	17 €

	Planche Savoyarde
	26 €
	Boîte chaude / Jambon Blanc / Jambon Cru / Rosette / Coppa / Pomme de terre vapeur


	Planche Végétarienne
	Tempura de Légumes / Tofu frit / Salade de poivrons - Concombres - Fêta - Tomates cerises - Croûtons
	21 €

	Planche de la Mer
	Rillettes de Truite / Bouchées de saumon Gravlax - Mousse de chèvre frais - Gel yuzu - Chips de riz / Tartare de Crevettes aux agrumes
	32 €

	Accras de Morue
	Sauce yaourt et fines herbes.
	14 €

	Tacos
	Effiloché de boeuf / Sauce salsa épicée / Guacamole / Oignons frits
	16 €

	Ailes de Poulet
	9 €
	Marinées à l’asiatique


	Frites Maison
	Végétarien
	Fait Maison
	6 €
	N' hésitez pas à demander les allergènes



	Nos Desserts
	Assiette de Fromage
	Tomme / Abondance / Reblochon
	9 €

	La “Butternut”
	Crème brulée / Ganache pain d’épice / Palais graine de courge / Gel Butternut
	13 €

	Le “Chocolat”
	11 €
	Poire pochée aux fruits rouges / Ganache chocolat / Struzzle chocolat / Tuile noisette / Boule chocolat


	L ’”Ananas”
	Gâteau renversé à l’ananas / Chips d’ananas / Crémeux ananas / Gel d’ananas
	9 €

	Coupe des Oies
	Boule Fraise / Passion / Chantilly / Coulis de Fruits Rouges
	10 €

	Coupe Digestive
	Boules au choix / Alcool
	12 €

	Suppléments
	Chantilly / Coulis de Fruits Rouges / Coulis de Chocolat / Coulis de Caramel
	1 €

	Glaces
	Vanille / Chocolat / Pistache / Café / Fraise / Citron / Rhum-Raisin / Coco / Caramel / Passion / Poire / Génépi
	Fait Maison
	N' hésitez pas à demander les allergènes




