BAR RESTAURANT FESTIF

>

Les Oies Sauvages, c’est un vol joyeux :

un bar. un restaurant, un nid festif. B
Laissez-vous porter... que vos verres se remplissent. et que le
courant vous entraine !
Cette carte est le fruit d'un vrai travail d’équipe : du bar a la
cuisine, nous avons imaginé avec soin des plats faits maison et
des cocktails signatures.

Les produits que nous travaillons viennent de producteurs
locaux de confiance. —

=

Notre envie est simple : partager avec vous une expérience
conviviale, authentique et gourmande. a I'image
des Oies Sauvages.

HORAIRES D’OUVERTURE :
Du mercredi au dimanche de 15h a Olh



e
Cockiwily Wa

(GOOSE BERRY 14 €
Vodleas Grey Goose Berry [ Cranberry [ Linenade [ Ciron
REGGAE NicHT 14 &
MW@W/%%@MM/W%’W
SHAKE IT OFF 14 £
Vedka, grygm%/’w’e [ Girop do Gureaw | Wousse de Blane dOeuf | Citron
| KNOW YOU WANT ME 14 8
%@WW@/WW/@M/M/QMM
[1. EST LIBRE MAX 14 €
Tequila, Patveny Slier | Girep de Cacti | Biere | Citbon
THis GIrL 14 £
Wﬁw%/?wm%(mﬂw/ﬁmm/&ﬁm/@ﬁfmm
| EMPERATURE 6 €
MWW}V%/WM/%q}@MM/&JFm
4
Cockrall DEs O1Es 16 €
Vodha, Grog Goose. | Varille | Framboise | Calrors | Tos Blanc | Wusse de Blanc divuf
DESTINATION SAUVAGE , 14 &
R, Bacardy infuse aw Pument 1 Crame de Poche | Amarelle [ Ananas [ Angestiara
. 398
Vetre Cocklail ne figure pag sur la carle,
m?{jﬁlﬂigmwm@w @armaf;w




ST-GERMAIN SPRITZ 12 €

,@W@M@WWWW//PW/EMW/MW

BAcArDI MojiTo 19 &
Bacardy, Carles Ore | Wentte | Catron, Verl 1 Eaw
Exigle en version, Passion ow Framboise
Bacarpi PIna CorLADA 19€
Bacardy Carlw Ove | Puree do Coco | Crome fraiche | Ananas
BOMBAY SAPPHIRE BASIL SMASH 19 €
%@WW e/g'/'cy)@baﬁﬁ'b/&ff’_m
GREY GOOSE PORNSTAR MARTINI 14 €
WW?%W/WM%/%W@WWM/%M/MW
GREY GOOSE EXPRESSO MARTINI 14 £
%z{?zwgr%gam/c,@mdémfé/&ﬁ
PATRON PALOMA 14 €
Tequila, Patvory Gelier | Goda, aw Pamplomougse | Citror Verl”
GREY GOOSE SEX ON THE BEACH 14 €
WW%%W/,&W@WW/M/&Wy
PATRON MARGARITA 14 €
Tequilas Fatvery Selver | Cointreaw /jwdé@i]?m
HENNESSY SIDE-CAR 14 €
Wﬁww/&mﬁm/ﬁdé@?@w/%&pdé%e 48

Vetre Cocklail ne figure pag sur la carle, o
m'ﬁéﬂ@wwdefww i nos Barmang - N ' | Fo
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Ves Gorify aux ariemes sulblly of colores,
méland fraicheur, ameriime of noles fruilses..

Dw Prosecce, de Ceaw Gageuse el .

APEROL CAMPARI SARTI RosA
MARTINI MARTINI
Bianco Rosso
10 €
ITALICUS [ .IMONCELLO
v

Srily a pariager
@WP%Ww@‘mMM@W endre amis.

CHANDON SPRITZ (75CL) 40 €

LEs JAMELLES : Spritz CITRON / BASILIC (75¢L) 80 €

Une bewteille dalcoct & sorify auw choix avec deux bouleilles de prosecce o~
&KWW...W/

Vitre Cocklail ne figure pag sur lu carle, .
m'm@wwmww Barmang - ' \
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12 €
Ginger Beer | /Tw de Cifron,
Yne collectton de mules aux nefes Vides of qiczes,
voletios par (o fraicheur dus gingembre..
Moscow [.oNDON JAMATCAN

Vedka g('% gam gw @mnfm% Sapphire Bacardy Carin Ore

MEXICAN FRENCH AMERICAN
Tequila, Palror, Gilver Cognac Hennessy W }w/a Daniels
SAVOYARD Exoric
Charlreuse Verle Curty Kosa

i;%w

Jue do Catiors | Gogp de Sucre | Weasse do Blane £ Oeuf

12 €

Deg creationg aciduloos of harmeniouses
ol fraichewr of devceur saccordend avec finesse..
AMARETTO WHISKY RuuMm
TEQUILA Pisco CocNac

Possible adec my/m dalcool, a{ém«m{? congeil a Velre barman..

\ /] WW@&MMMW@WW&/W@ O

A
-2 A



Mac/éfm'[;(/ sang alcool,)

Nip DoUILLET 10 €
Werttni, Hoveale sans alesst | The Blane [Fagsion | Vanille

SOYONS SAGE 10 €
Giry sang alesel [ Puree do Framboise /]wdé@iff?m [ Zmenade

CHERRY GINGER Pop 9 €

g‘W Beeor | Perume [ Gorop do Corise
VirR’GIN Tonic 10 €

gm sang alcool | Tenic | Citron
VircIN MULE 9 €
Maﬁﬁw Hereale sang alcool [ g«/%w Beer | Citron vert

VIRGIN SEX ON THE BEACH 9 €

Hnanag &Wwy [ Piche | Citron
VircIN MojiTo 10 €

/m/%fuﬂ@/@«ﬁm%ﬁ‘/ Em%ma
EXigle en dersion Pagsion ew Framboise

ViIRGIN SPRITZ
] . MMW?/WMZEWM/W/QPM%@

VircIN COLADA
Purze de Cover [ Crame fraiche | Aranag

9.

Vetre &WMW@WW la carle,
wlm@wwmd/w Barmang

el L mw /
! '3:,:’ « £ |
T | .
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Sefle

Notre GAMME REDBULL

Ked Bull 25c0
Ked Bull Free 25¢0 5¢
Ked Bull Fruile 25¢L
QW Tonic ow g«l%a’ Boer
SODAS
Ceta Cola ow Cotar Cola, Love B8l 4 ¢ /a)adb«f(m%@uq&é
Orangina 25¢ 4e Grop o Loaw
% Tear 25¢0 4e % Pumplemeusse 20l
/a)ur 88t 4
FEAux
JUS DE FRUITS - 25CL 5¢ Evian 50 o
« Jus DE REVE BIO » Evian T
@Pm%e//m/o%mlf/a%wd"/ Badoit 50ct
Pamplemansse | ACE | Tonale Badoit 1t
~
v
s Bessens Cha
—% .
L.Es CAFES
E(/)f’w/ea/mﬂéw%@ [ Kgtetls | Decafoine 250 €
Cafe noigetle ( &faa&r%&u]— 3€
Deuble eqpresse 5¢
&mew/ Cafe laile 6 €
(;v & Irighy coffoe 12 €
::'Tlf' THEs ET INFUSIONS

Demander lo, carle

&

4€
250¢€
+€

4€
650 €
4€
650 €




—V .
Buares o Cid

I .Es PRESSIONS

gal&'w blonde 4e 750 €
ga/&'w blanche 450 € 850 €
galﬁw IPA 5¢ 950 €
gal&'w NETPA 5¢ 950 €
Degperados m@ﬁf 450 € 850¢€
Felicar Kouge 5e 950¢€
Biove dw moment™ 5¢ 950 €
[.ES BOUTEILLES

Degperados 5¢
Degperadss O © 5¢
Cidre Brut Tle 5¢

it

KR = Cassie | Ware | Framboiss | Wyetdtle | Woleti | Poche | Chatigne 6 €

KIR ROYAL 12¢€
MARTINI - Blanc o ouge 5¢
VERMOUTH ROUTIN - Banc o ouge 6
PORTO - Blanc o Keuge 5¢
SUZE 5¢
RicArRD 5¢



Vﬁ/
Veng
[.Es RouGEs

Cale i Kne - Gramiller B 2025 6e
Fraichewr WMWWWaKWme.Wﬁ’WJMZ%@rM.
Valdepenas EW - Cosa Albal 2024 7€
(Mefé@anfmwmdényrﬂl%ymﬂarwﬁw{éﬁ@

TGP Horaulr  Vaspalhol 2022 750¢
gfwmndﬁwﬁemmefm/md?nm’m mep(éeﬁw

Vncqueyeas - 2023 8€
Bouche ample of genereuse atec une eplosion de fruils rouges, poiske en firy de beuche.

Onilvie - Vallienn 2024 -
Fir of delical aux arimes de fruils pouges. EMWMWPW,WWMMM&

Beurgogne - TReulet Juillet 2024 1250 €

%wmmfaﬂwdéfnﬁ@dfrmﬂwfmwywﬁhfmﬁmmmm(é,

G Josope - 2024 :

Boige ef fruile. Embmuﬁambmfwfa{éfmiﬂmwefw;aﬂwwwféfm,

Chatiaanoaf di Fape Gl - Clos dus Coullows 2028 _
Bouiche genareuse of degante. lter boisees of arimes de cassis, corises ol cannelle.

Bordeaud - WE;fW 2018 -
Souple ot elogant avec dog laning sopenx o une finale aux nefes de fruily noirs of dapices.

Céte Kele - Cuibleren 2022 -
Bouche ronde ol tharnue au laning velowlds of une belle fraicheur.

Bourgogne - Zocheneaut~ 2028 -

@WM%W@@&MWW@WWWMMW,

28€

382 €

35€

38€

86 €

48 €

52 €

96 €

N8 €

126 €

1471 €

"
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Veng

L.ES Br.ANCS
Zoire —Ja‘w% Huchel 2024 5¢
Bouche croguante, logore of herteuse atec une belle acidile bien inlggree.
1 g/ Hevaull~ - Parpalhol 2025 65¢
Belle bouche fruilde ef Tos aromaligue atec une finale apuilibreo of fraiche.
Cole de Gascogne - Zonel Osmin 2024 7 €
Weelloa' of rafpaichissant aux arimes do fru maves ef tanille
Cniloie Kousselle - Jean Villien, 2025 :
WW@%wV%MMW#WMWWW%MWM@&WW
@WW - Verpaille 20283 385€
Bouche opuilibroe o logerement vanillee avec une belle rondewr. Zu finale est fraiche ol fruitee.
Champlitle - Zu Padarie 2023 105 €
Fraicheur /WW&WWWWZW@WW;@&W@M blanches.
Bourgogne - Zouig Wereans 2023 -
Epaslibes, fraip o delicaitadec. dos nof minavolor efacides,
Pouilly bimz - Bouchet 2022 )
@%W%MW%MWWWM@&@M
Q‘M - /}’W{@ 2028 -

Bouche ample adec beaucoup de fraichewr. U, 100% Keussanne avec une purels dennanie.

Chassagne - %/w Girardiny 2023

Vet do fruil frais et de Tevvefactiin.. Yo vin seuple ot bien, steuctre a, o foi.

25€

a1 €

34 €

35 €

39 €

44 €

51€

79 €

99 €

107 €

*
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L.Es Rosrs
Prevence - Chateaw dw Kot 2024 7e gle
Prevence - bewxy 2024 10e 44€
MWM 7150ct = Mv{vwg« 2024 84 €
[LEs CHAMPAGNES ET MOUSSEUX
Prosecce Edoarde Peta 7€ a1 €
Chatnpage Zeblond Zenoir Brut 12€  75¢€
Glz,am/m%me 7176*@'7‘ & Chanden It M/)éPM Brul 18e  99¢€
Champagne Dom Perignon Vinlage 2015 349 €
MWM 7150ct Mw’?’ & Chanden It m/}él’M Brut 199 €
~
g
et
Gake 7e
&m%w ) 7€
ﬁa/%e&ur' 7€
Eaw do vie Prune 8¢é
Eaw de vie Peire 8¢é
Eaw do vie Framboise ————————— 8€
Pisco 8€
Charireuse Verle 10€

=
*‘
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%am

Ajour DE Sopa / Tonic / Jus « 2€  Ajour bE RED BuLL +4 €

WHISKY & BOURBON - 4CL

M Daniels 3¢
/?w/a Daniels Honey 8¢
}wwfm S
Bulleit 9¢€
742&7% 10€
Table 10€
Clkie 4 €
Kujira 5€
%W‘é 16 €
Vobka - 4cL
Evisieff 8¢
12 €
gZ % / oire 12€
Grey Goose Berry we
Belvedere 12 €
Belledere @wy Brew 12 €
Allvg 20 €
%3%0 20 €

(COGNAC & GALVADOS - 4CL

#e 0% 12€
Yalle Blanche VSOF 75 €
Yatle Blanche XO ——————— 18¢€

Calvados Asallen 10€

GIN - 4CL

@mﬁag gaW/dw 8€
Hendpick s 7€
Poinde de Warcelly 12 €
Poinde de Marw@ Barrel 18 €
Wendeey 7 5€

RHuM & CACHAGA- 4CL

Bacard, Blance 8¢
Bacardi Carla Ore 8€
Degpy Share Gpuced ————— 10€
Aluna Coconut~ 10€
Kiblo G ang 12€
Gunla Teresa 12¢€
Eminente 7 ang 14 €
K Cane and fvench, 16 €
Ketle 12 ang 16 €
Cachaga Zeblond 8¢
Malibw 8¢

TEQuILLA & MEZCAL - 4CL

Camine Keal 8€
Paivory Giliier 12€
Patven, Koposade 14€
Palror Angjo 16€

4 €

Ui i



v
Bouteilles

Ruum & CACHAGA

Bacardy Cariz Ore | Bacardy Carie Blanca 100 €
@WWaW/(MGW/W@m/EW7w— 140 €
Cane and French | Keble 12 ang 180 €
Cachaga Zeblond [ Malibw 100 €
GIN
Botrbay Supphire 100 €
Hendpick s 740 €
Wonkey 47 (50et) 160 €
VobkA
Eristetf 100 €
gr% gm% [ gr% Poire [ Berr 40 €
Belledere [ @wm%y Brew gr% W 4 40 €
MW gr% gwfa [ MW Bolvedere (175cL) 250 €
WHISKY

}m@m,é/jm@mé#w/fmlﬁw 100 €
W [ Toble Seclch 40 €
Olhie K%«'m [ Fm]‘Waé 180 €
TrQUILA & MEZCAL
Camine Keal 100 €
Patror, Slver | Patrors XO Cafe 160 €
Patvory Reposads 200 €
Palror, Angjo 220 €
7’7%‘“‘ ]Zéja[ ]a/en, 180 €
CocNac & CALVADOS
#auwy VS | Calvados Arallen 140 €
Di1vERs

Kecard [ Qg@ 8o0é
Get 27 (100et) [ Get 81 (1006t | Jagermeister 100 €



~

Z Bragerc

Cet &z, leg Oes passent e mode gui
U lac, des grillades of des cocklaily - cesf gu., &Ww/

MENU BRASERO &

Vkande, accompagnement of sauce aw choi.
Borur Porc

VOLAILLE Poisson

Zle deg iandes digponibles
o Tarifs affiches pros deg braseros.

ACCOMPAGNEMENTS

ﬁi@mwwv/gmwwmmérwcr/
i%uwgrd{é?awbrwm

Nos SAUCES

Saucos Chauides + Pousve | Worilles | Keblochor, [ Gafrar.
Sauces Froides - Wel-NWeularde [ BBO Maisor | Tartare.

FERMETURE DE LA CUISINE : 22HOO



'
Vog Tapar

PrLANCHE MIXTE CHARCUTERIE/ FROMAGE
18€

PLANCHE GOURMANDE
BE[CNETS DE POMME DE TERRE, CHARCUTERIE, SALADE ET FROMAGE
26€

SAUCISSON
10€

NAcHOS GUACAMOLE
9€

MELON AU JAMBON
9¢€

CArrAccIiO DE BoOEUF sAUCE CHIMICHURRI -&
10€

RiLLETTES DE TRUITES -&
o€

Frites MAiIsON &
6€

V
~
Nog Galades &
T
ITALIENNE 14 €

M/M%ara(l@//%f(?

CESAR 6€
/Mjﬁl&mbpwﬁ//mmmn/&mfw/%d/gam&mp
v FRAICHEUR 18 € v

6 Jamben depage | Pastiae | Wlon, | Concambre | Torale | Burates | Mool /.

FERMETURE DE LA CUISINE : 22HOO b

’&Q‘ K’WW@@W@WW “f

N
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Dogserls
CritzpES &

Qucre 280 € Crome de marven, 350 €
Conftwre 280 € Nudetla 350 €
TArTE CITRON MERINGUEE &

9€
CouprE Fraise CHANTILLY FRAICHE &
7€
(GLACES

CoupE DES O1ES
Boules Fraise [ Passior | Chantlly [ Coulis de fruilf rouges
0€

COUPE DIGESTIVE
Boules aww choix | Alcool

12€

SUPPLEMENT

Chantdly | Coulis fruils rouges | Coulis Checolal | Coulis Caramel
+1€

GLACES
7 beule. B50€. | 2 boules. G€ | 8 boules. &€

) PARrRFUMS ‘
Vanille | Chocolat 1 Pislache | Cafe [ Fraise | Citrene (Ruim—~Kuisin | Coco | Caramel [ \
Pusstan, | Poire | G ()

f AN . %)




	Les Oies Sauvages, c’est un vol joyeux :  un bar, un restaurant, un nid festif.
	Laissez-vous porter… que vos verres se remplissent, et que le courant vous entraîne !
	Cette carte est le fruit d’un vrai travail d’équipe : du bar à la cuisine, nous avons imaginé avec soin des plats faits maison et des cocktails signatures.  Les produits que nous travaillons viennent de producteurs locaux de confiance.
	Notre envie est simple : partager avec vous une expérience conviviale, authentique et gourmande, à l’image  des Oies Sauvages.
	Cocktails Signature
	Goose Berry Vodka Grey Goose Berry / Cranberry / Limonade / Citron
	14 €
	Reggae Night Rhum Santa Teresa / Sirop de Melon / Ginger Beer

	14 €
	Shake it off Vodka Grey Goose Poire / Sirop de Sureau / Mousse de Blanc d’Oeuf / Citron

	14 €
	I know you want me Gin Bombay Sapphire / Aluna Coconut / Banane / Ananas / Grenadine

	14 €
	14 €
	Il est libre Max Tequila Patron Silver / Sirop de Cactus / Bière / Citron
	This Girl Cognac Hennessy VS / Vermouth Routin Rouge / Framboise / Citron / Angostura

	14 €
	16 €
	Temperature Mezcal Ilegal Joven / Cointreau / Sirop de Miel / Citron


	Les Chouchous
	16 €
	Cocktail Des Oies Vodka Grey Goose / Vanille / Framboise / Citron / Thé Blanc / Mousse de Blanc d’œuf
	Destination Sauvage Rhum Bacardi infusé au Piment / Crème de Pêche / Amaretto / Ananas / Angostura

	14 €
	Votre Cocktail ne figure pas sur la carte,  n’ hésitez pas à demander à nos Barmans


	Cocktails Classiques
	St-Germain Spritz Liqueur de Fleur de Sureau St Germain / Prosecco / Eau Gazeuse / Menthe
	12 €
	Bacardi Mojito Bacardi Carta Oro / Menthe / Citron Vert / Eau Gazeuse Existe en version Passion ou Framboise

	12 €
	Bacardi Pina Colada Bacardi Carta Oro / Purée de Coco / Crème fraîche / Ananas

	12€
	Bombay Sapphire Basil Smash Gin Bombay Sapphire / Sirop de basilic / Citron

	12 €
	Grey Goose Pornstar Martini  Vodka Grey Goose / Vanille / Liqueur de passion / Citron / Champagne

	14 €
	Grey Goose Expresso Martini Vodka Grey Goose / Liqueur de café / Café

	14 €
	Patron Paloma Tequila Patron Silver / Soda au Pamplemousse / Citron Vert

	14 €
	Grey Goose Sex on the Beach Vodka Grey Goose / Liqueur de Pêche / Ananas / Cranberry

	14 €
	14 €
	Patron Margarita Tequila Patron Silver / Cointreau / Jus de Citron
	Hennessy Side-Car Cognac Hennessy VS / Cointreau / Jus de Citron / Sirop de Sucre

	14 €
	Votre Cocktail ne figure pas sur la carte,  n’ hésitez pas à demander à nos Barmans


	Les Spritz
	Des Spritz aux arîomes subtils et colorés, mêlant fraîcheur, amertume et notes fruitées...
	Du Prosecco, de l’eau gazeuse et ...
	Aperol
	Campari
	Sarti Rosa
	Martini Bianco
	Martini Rosso
	10 €
	Italicus
	Limoncello



	Spritz à partager
	Découvrez nos spritz en bouteille à déguster entre amis.
	Chandon Spritz (75cl)
	Les Jamelles : Spritz Citron / Basilic (75cl)
	40 €
	30 €

	Formule All Inclusive
	Une bouteille d’alcool à spritz au choix avec deux bouteilles de prosecco et de l’eau gazeuse... Santé !
	150 €
	Votre Cocktail ne figure pas sur la carte,  n’ hésitez pas à demander à nos Barmans



	Les Mules
	12 €
	Ginger Beer / Jus de Citron
	Une collection de mules aux notes vives et épicées, relevées par la fraîcheur du gingembre...
	Moscow Vodka Grey Goose
	London Gin Bombay Sapphire
	Jamaïcan Bacardi Carta Oro
	Mexican Tequila Patron Silver
	French Cognac Hennessy VS
	American Jack Daniel’s
	Savoyard Chartreuse Verte
	Exotic Sarti Rosa


	Les Sours
	12 €
	Jus de Citron / Sirop de Sucre / Mousse de Blanc d’Oeuf
	Des créations acidulées et harmonieuses où fraîcheur et douceur s’accordent avec finesse...
	Amaretto
	Whisky
	Rhum
	Tequila
	Pisco
	Cognac
	Possible avec tout type d’alcool, demandez conseil a votre barman...
	Votre Cocktail ne figure pas sur la carte,  n’ hésitez pas à demander à nos Barmans



	Mocktails (sans alcool)
	Nid Douillet Martini Floreale sans alcool / Thé Blanc /Passion / Vanille
	10 €
	Soyons Sage Gin sans alcool / Purée de Framboise / Jus de Citron / Limonade

	10 €
	Cherry Ginger Pop Ginger Beer / Pomme / Sirop de Cerise

	9 €
	Vir’Gin Tonic Gin sans alcool / Tonic / Citron

	10 €
	Virgin Mule Martini Floreale sans alcool / Ginger Beer / Citron vert

	9 €
	Virgin Sex on the Beach Ananas / Cranberry / Pêche / Citron

	9 €
	Virgin Mojito  Pomme / Menthe / Citron Vert / Eau Gazeuse  Existe en version Passion ou Framboise

	10 €
	Virgin Spritz Martini Vibrante sans alcool / Tonic / Orange

	9 €
	Virgin Colada Purée de Coco / Crème fraîche / Ananas

	9 €
	Votre Cocktail ne figure pas sur la carte,  n’ hésitez pas à demander à nos Barmans


	Softs
	Notre Gamme RedBull
	Red Bull 25cl Red Bull Sugar Free 25cl Red Bull Fruits 25cl Organics Tonic ou Ginger Beer
	5 €
	Sodas Coca Cola ou Coca Cola Zéro 33cl  Orangina 25cl                          Fuze Tea 25cl                            Limonade Bio 33cl
	4 €
	4 €
	4 €
	4 €
	Jus de fruits - 25cl « Jus de rêve BIO »
	Orange / Pomme / Ananas / Abricot / Pamplemousse / ACE / Tomate
	5 €

	Badoit Rouge 33cl                         Sirop a l’eau Soda Pamplemousse 20cl
	4 €
	2,50 €
	4 €

	Eaux
	Evian 50 cl                         Evian  1l                           Badoit  50cl Badoit  1l
	4 €
	6,50 €
	4 €
	6,50 €



	Les Boissons Chaudes
	Les Cafés Expresso / Café allongé / Ristretto / Décaféiné Café noisette / Café allongé lait Double expresso Cappuccino / Café latté Irish coffee
	Thés et Infusions Demander la carte
	2,50 € 3 € 5 € 6 € 12 €
	5 €


	Bières et Cidres
	Les Pressions
	25cl

	Gallia blonde  Gallia blanche  Gallia IPA  Gallia NEIPA
	Desperados sunlight
	Pélican Rouge
	Bière du moment
	Les Bouteilles Desperados Desperados 0 Cidre Brut Tilo

	Apéritifs
	Kir -  Kir royal
	Martini -  Vermouth Routin -  Porto -  Suze
	Ricard
	Blanc ou Rouge
	Blanc ou Rouge
	Blanc ou Rouge
	Cassis / Mûre / Framboise / Myrtille / Violette / Pêche / Châtaigne
	50cl
	33cl
	12cl
	6cl
	4cl


	Vins
	Les Rouges
	Verre 14cl
	Btle 75cl


	Vins
	Les Blancs
	Verre 14cl
	Btle 75cl


	Rosés, Champagnes et Mousseux
	Verre 14cl
	Btle 75cl
	Les Rosés
	Provence M.S. - Château du Rouët 2024 Provence Prestige Rosé - Minuty 2024 Magnum 150cl Prestige Rosé - Minuty 2024

	Les Champagnes et Mousseux
	Prosecco Edoardo Rota Champagne Leblond Lenoir Brut Champagne Moët   Chandon Impérial Brut Champagne Dom Pérignon Vintage 2015  Magnum 150cl Moët   Chandon Impérial Brut
	Flûte 12cl
	Btle 75cl



	Digestifs
	4cl
	Get 27 Get 31  Get Menthe Citron  Limoncello Genepi Bailey’ s  Amaretto  Jägermeister
	Sake Yuzu  Crème Nocciola  Frangelico Eau de vie Prune  Eau de vie Poire  Eau de vie Framboise  Pisco  Chartreuse Verte

	Spiritueux
	Whisky & Bourbon - 4cl
	Jack Daniel’s Jack Daniel’s Honey Jameson              Bulleit  Teeling          Table Scotch         Silkie Kujira Fontagnard
	Gin - 4cl Bombay Sapphire       Hendrick’s  Pointe de Marcelly  Pointe de Marcelly Barrel  Monkey 47
	Rhum & Cachaça- 4cl Bacardi Blanco  Bacardi Carta Oro Duppy Share Spiced Aluna Coconut  Roble 6 ans   Santa Teresa               Eminente 7 ans  Rum Cane and French  Roble 12 ans  Cachaça Leblond Malibu
	Vodka - 4cl Eristoff  Grey Goose Grey Goose Poire Grey Goose Berry     Belvedere  Belvedere Dirty Brew Grey Goose Altus Belvedere 10
	Cognac & Calvados - 4cl Hennessy VS  Patte Blanche VSOP Patte Blanche XO  Calvados Avallen
	Téquilla & Mezcal - 4cl Camino Real  Patron Silver Patron Reposado  Patron Anejo   Mezcal Ilegal Joven

	Bouteilles
	Bacardi Carta Oro / Bacardi Carta Blanca  Duppy Share Spiced / Roble 6 ans / Santa Teresa / Eminente 7 ans  Cane and French / Roble 12 ans  Cachaça Leblond / Malibu
	Bombay Sapphire  Hendrick’s  Monkey 47 (50cl)
	Eristoff  Grey Goose / Grey Goose Poire / Grey Goose Berry  Belvedere / Belvedere Dirty Brew  Grey Goose Altius / Belvedere 10  Magnum Grey Goose / Magnum Belvedere (175cl)
	Jack Daniel’s / Jack Daniel’s Honey / Jameson / Bulleit  Teeling / Table Scotch  Silkie / Kujira / Fontagnard
	Camino Real  Patron Silver / Patron XO Cafe  Patron Reposado  Patron Anejo  Mezcal Ilegal Joven
	Hennessy VS / Calvados Avallen
	Ricard / Suze  Get 27 (100cl) / Get 31 (100cl) / Jagermeister

	Le Brasero
	Cet été, les Oies passent en mode guinguette. Un lac, des grillades et des cocktails : c’est ça, la vie !
	Menu Brasero
	Viande, accompagnement et sauce au choix.
	Boeuf
	Porc
	Volaille
	Poisson

	Liste des viandes disponibles et tarifs affichés près des braséros.

	Accompagnements
	Frites maison / Grenailles sautées au brasero /  Légumes grillés au brasero.
	Nos Sauces
	Sauces Chaudes : Poivre / Morilles / Reblochon / Safran.
	Sauces Froides : Miel-Moutarde / BBQ Maison / Tartare.



	Nos Tapas
	Planche Mixte charcuterie/fromage  18€
	Saucisson  10€
	Nachos Guacamole 9€
	Melon au Jambon 9€
	Carpaccio de Boeuf sauce Chimichurri 10€
	Rillettes de Truites 9€
	Frites Maison 6€

	Nos Salades
	Italienne
	Tomate / Mozzarella / Pesto
	César
	Poulet grillé au brasero / Parmesan / Croutons / Salade / Sauce César
	Fraîcheur
	Jambon de pays / Pastèque / Melon / Concombre / Tomate / Burrata / Menthe
	Fermeture de la cuisine : 22h00
	N' hésitez pas à demander les allergènes


	Desserts
	Crêpes
	Sucre
	Crème de marron
	Confiture
	Nutella
	Tarte Citron Meringuée 9€
	Coupe Fraise Chantilly Fraîche 7€
	Glaces
	Supplément
	Parfums


