BAR RESTAURANT FESTIF

>

Les Oies Sauvages, c’est un vol joyeux :

un bar. un restaurant, un nid festif. B
Laissez-vous porter... que vos verres se remplissent. et que le
courant vous entraine !
Cette carte est le fruit d'un vrai travail d’équipe : du bar a la
cuisine, nous avons imaginé avec soin des plats faits maison et
des cocktails signatures.

Les produits que nous travaillons viennent de producteurs
locaux de confiance. —

=

Notre envie est simple : partager avec vous une expérience
conviviale, authentique et gourmande. a I'image
des Oies Sauvages.

HORAIRES D’OUVERTURE :
Du mercredi au dimanche de 17h a Olh
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PisTE BLEUE 16 €
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PisTE VERTE 12 €
Zgueur de Welor, Vert T Gucre de canne [ Cilron vert T Wousse de blanc deuf
PistE RoUGE 14 €
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PisTE NOIRE 12 €
Veddhas Evistelf Black. | Jagermeister | Crime do Wave | Calion
Hors-PisTE 12 €
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APRES-SKI 14 £
2effort Vanille [ @m@? [ Cacac [ Mmm de Charlreuse verle

e €

CockTalL DEs O1Es 6 €
Veddhas Gray Goe | Vanille | Framboise | Cain, | Tos Blanc | Wousse de Blane dieuf
DESTINATION SAUVAGE 12 €
Ruirs Bacards infugs s, Pimeni 1 Coame de. Viche | Ararelt | Sanas | Agostiva
RETOUR AU BERCAIL 10 €
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St GERMAIN SPRITZ 12 €
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Bacarpi MojiTo
Bacardy Cariz Ore [ Men]fw [ Citron, Vert 1 Eaw %ww

Ediste erv version Wangue, Fassion o Frambsise
BoMBAY SAPPHIRE BASIL SMASH
Giny Bombagy Gapphire. | Gorap de basilic | Cilror
GREY GOOSE PORNSTAR MARTINI 14 &
WWQ%W/WM/W@W/%M/WW
GREY GOOSE EXPRESSO MARTINI

Vodlear Grey Goose | Lgueur do cafe | Cafe

PATRON PALOMA
Tequila, Fatrory Gelber | Goda, aw Pamplomougse | Citror Verl”

[.ES SPRITZ 10 €
Prosecce | Eaw
Pesshible adec - Aperel | Campari | Jlakicus | Zmencelle
I.Es MULES 12 €
W’ Beer | Citror Vert~ LEs Sour

oAu Chott parmi - Wesean) - Vodka,  Cileor [ Gucre | Wousse de blane diouf
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! American, - Bourbon e Cograc /W o
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Mac/éfm'[;(/ sang alcool,)

. Nip DoUILLET
Warltis Flreals sans alecet, | oo Blanc [Pussion, | Vanille

ENTRE LES BOSSES
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DESCENTE DE LLUGE
W Beor | Ananag [ /Wé@dé%,w

VirR’GIN Tonic
gm sang alcool | Tenic | Citron
VircIN MULE
Maﬂﬁw Horeale sang alcool [ g«/%w Beer | Citron vert

VIRGIN SEX ON THE BEACH
Ananag &Wwy [ Peche [ Citron

VircIN MojiTo
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Elisle env version. Wangue, Passion ow Framboise

ViIRGIN SPRITZ
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VircIN COLADA
Ananag | Coco | Citrory Vert
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SoDAS EAux
Coca Cola, ow Cotar Cota Love 33l 5 € Edian 50 cf S5e
Qra/%uw 25¢ 5¢ Evian ¢ 8€
@M oo 25¢, se

eppes Tonic 25cl 5¢ Badoit 50 cf 5¢
iwwrmdé Bio 8l 5¢ Badoit 70 8¢
Perrier 88l 5¢
Grop av Leaw 250 €
JUS DE FRUITS - 25CL AUTRES
« Jus DE REVE BIO » Ginger Beer 87¢L 6¢
Q”“’W 6 € Ked Bull 25c( 6 &
Ananag
Abricet”
Pamplemeusse
HAre
Tomale
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Expresso | Cafe allonge | Rstrells [ Decafoine 250 € [
Cafe neigelle [ &faa&r%&u]— 3€ o\
Deuble expresse 5¢ Q
&ﬁwwxw/ Cafe lalllE 6€ O\
(} & Lrigh ceffee 12€ o\
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I .Es PRESSIONS

Zo Blonde 4e
Zu Triple 450€

IPA 5¢
Tropical Gmaocthie TP A 5¢
Blanche 450 €

Biare due Moment™ 5¢

I.Es BOUTEILLES

Corona,

Corona Cere O°
73% Weuntains 0,5°
Cidre Brut Tl
Cidre O°

it

IR = Cassie | Ware | Framboise | Wyl | Wotet | Poche | Chatiigne

KIR ROYAL

MARTINI - Blanc o Kouge
VERMOUTH ROUTIN - Banc o ouge
PORTO - Blanc o Keuge

SUZE

RicARD

750 €
850 €

950 €
950 €
850 €

950 €

5€

550¢€
6€
6€

6 €

6€
12 €

5€

6 €
5€

5€

5€
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[.Es RouGEs
Céle dw Khine - Brugset 2024 6e
Valdepenas Eqpagne - Cosa Abaly 2023 7€
Zeire - Pittier 2024 750 €
Zarjac - Wos Lutal 2022 i
Vacquegrar - 2022 8e
Gutoie Wendeuse - Trosset 2023 -
Beurgagne - Theulst Jusllst 2028~ 12¢
S Josepty - 2024 i
Chateasineuf du Fape Srfres - Clog du Caillow 2023
Bordeau - Quint Elahe 2018
Céle Kete - Cuilleren. 2022
Bourgagne - Ychoneaut 2023
L.Es Brancs
Zire - Jeramie Huchet 2024 5e
Cefee de Gascgne /|1 - by 202 650 €
Gustote Keusselle A 1vve - Joans Julliers 2024 :
Bourgogne - Yerpaille 2023 850 €
Champlille - L Vatarie 2028 1050 €
Beurgegne - Zowig Merean 2023 _
Pouilly Fume - Bouchet 2022
St Josety - V. Wltas 2023

Chassagne - Ypor Girardins 2028

27 €
82 €
38 €

84 €
36 €

40 €
48 €
52 €

96 €
N8 €
126 €

141 €

25€
a1 €
84 €
39 €
44 €
51€
79 €
99 €

107 €
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Prevence - Chateaw dw Kot 2024
Provence - Mbn/wy 2024
MWM 150ct - me?} 2024

[.ES CHAMPAGNES ET MOUSSEUX

Prosecce Edoarde Koo
Champagne Zeblond Zensir Brat”
Champagre e & Chandsn Imperial Brat

Champagre Dem Perignon Vintage 2015
MWM 150ct Weét=8 Chandon Imperial Brat
~
—r
7€
ﬁ 5
e Eoniro o Prune
e Eaw de vie Peire
70 Eow do vie Framboige
7o Piscor
7 e Charlreuse Verle
- ..

8 e

7€
10€

7€
12 €
18€

a1 €
42 €

84 €

a1 €
75 €
99 €
349 €

199 €
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7€
7€

8€
8€
8€
8€

10€
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Wagtuir gr%g'om [ Wagnam Beliedere - 175¢

WHISKY & BOURBON - 4CL GIN - 4CL
Daniels Y, @mﬁay gaﬁv/u'l'@ 3¢
Jacks Daniels Blackberry 8¢ Lnd and Zeme 10€
Willsarm, Zawgon 8€ Hondricks me
Y Peinle do War 12€
Bulleit 9e Peinte de Marcelly Barrel 18
Table. Geslety 10€ Wenkey 47 5
Gilkie 14 €
Kijira 15 ¢ RuuM & CACHAGA- 4CL
FZlJ‘WcZ 16 € Bacardi Blance 3¢
Bacard, Carla Ore 8¢
Vobka - 4¢L Dy Share Gpiced, 10€
Evisteff Sé Keble O ang 12 €
Evisteff Black 8¢ Santa Teresa 12€
Parligan 9¢€ Eminentz 7 ang 12¢€
g,,%gam 12€ Kumv Cane and french, 16 €
Bolledere 12 € Keble 12 ang 16 €
Allvg 20 € Cachaga Zeblond 8¢
%%ZZP;O 20 €
7 | TEQuILLA & MEZCAL - 4CL
(CoGNAC & CALVADOS - 4CL Camine Hoal 3¢
He W 12€ Palron, Glver 12 €
Yalle Blanche VIO 5€ Pairire Reposads 14 €
Yotz Blanche XO 18€ Patren, Ao 16 €
Caliades Avallen 10€ Megeal Verde e
AjourpE Sopa / Tonic / Jus  +2€ Ajout DE RED BULL +4 €
EN BOUTEILLE - 70CL
@Wa{b/}du@amd'f/,@dm/ﬁ/wm/@ [ Erigtoff! Camine 100 €
Vodka: Grey Goose | Vodka Belvedere | Kuutrs Sante Tevesa [ Teguillas Falror, Slver 140 €
Vodka Grey Geose Allag | Vodka Belvedere 10 280 €
250 €
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Topas

FERMETURE DE LA CUISINE : 22HOO

BEIGNETS DE CREVETTES, SAUCE CHILI SUCREE &
12€

(JUESADILLAS &

(POIVRONS, TOMATES, CHEVRE, AIL, OIGNONS, FROMAGE RAPE)
12€

CLUB SANDWICH SAVOYARD -&

(JAMBON BLANC, RACLETTE, OIGNONS CARAMELISES)
14€

TENDERS DE POULET SAUCE COCKTAIL -&
14€

RiBS DE PORC CARAMELISES -&
15€

TATAKI DE MAGRET DE CANARD, -&

REDUCTION BALSAMIQUE FRAMBOISE
16€

(CEVICHE DE BAR, AVOCAT, MANGUE, CITRON VERT, PAIN SUEDOIS -&

18€
L
& . FriTES 4 : -'_,,,.
Pemmes de Terre - S€ a \ ¥
A .. Padatez Douce : 9€ Qe *
(/’, 6 I hesilgy pas i demander los allergines o )
T | /* A\

. N all AN



Vg Hlanches

FERMETURE DE LA CUISINE : 22HOO

PLANCHE CHARCUTERIE OU PLANCHE FROMAGE
12€

PrANCHE MIXTE CHARCUTERIE/ FROMAGE
18€

PrANCHE GOURMANDE

(BEIGNETS DE POMME DE TERRE, CHARCUTERIE, SALADE, FROMAGE)
26€

~

/71:;‘/2 wrgers

BURGER DES OIES : (PAIN MAISON) -&

Qeate daubergine, pesle, courgelles grillecs, lemaley confiles, buvvalw, roquelle + friles
24€

BURGER TARTIFLETTE : (PAIN MAISON) -&
Sleak duw boucher, galelle de pommes do Terve, crome de reblichon, lard grille, cignens caramelises,

salade, lemadey + friles
= 260€
\
. & 0 :
(;,&‘ hesiley pag & demander log allepgones
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MOUSSE AU CHOCOLAT -&
8e

PANNA COTTA VANILLE, PASSION -&
9€

BRIOCHE PERDUE, NUTELLA, CHANTILLY & BOULE DE VANILLE &
o€

PAVLOVA FRAMBOISES YUZU -&
e

GLACES

CoupPE DES O1ES
Boules ﬁm//amw/e/lm/%/&uﬁ%c{éﬁ'mfﬂw/MwW
0€

COUPE DIGESTIVE
Bowles aw choix | Alcool

12€
SUPPLEMENT
Chantdly | Coulis fruils rouges | Coulis Chocolal | Coulis Caramel, + T €
GLACES
! boule. B50€ [ 2 boules. € [ 8 boules. S€

PARFUMS
Verille, Chotolal,” Fistache, Cafe, raise, Citfor, Kuum~Kaisin, Coco, Caramel, Fassion, Foire, Gengpt
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	Les Oies Sauvages, c’est un vol joyeux :  un bar, un restaurant, un nid festif.
	Laissez-vous porter… que vos verres se remplissent, et que le courant vous entraîne !
	Cette carte est le fruit d’un vrai travail d’équipe : du bar à la cuisine, nous avons imaginé avec soin des plats faits maison et des cocktails signatures.  Les produits que nous travaillons viennent de producteurs locaux de confiance.
	Notre envie est simple : partager avec vous une expérience conviviale, authentique et gourmande, à l’image  des Oies Sauvages.
	Cocktails Signature
	Piste Bleue Tequila Patron Silver / Curaçao bleu / Vanille / Citron / Eau Gazeuse
	16 €
	Piste Verte Liqueur de Melon Vert / Sucre de canne / Citron vert / Mousse de blanc d’oeuf

	12 €
	Piste Rouge Gin Bombay Sapphire / Liqueur Chambord / Cerise / Orange / Cranberry

	14 €
	Piste Noire Vodka Eristoff Black / Jagermeister / Crème de Mûre / Citron

	12 €
	Hors-Piste Gin Pointe de Marcelly (Mieussy) / Suze / Vermouth Routin Blanc / Sureau

	12 €
	Après-Ski Leffort Vanille / Bailey’s / Cacao / Mousse de Chartreuse verte

	14 €

	Les Chouchous
	Cocktail Des Oies Vodka Grey Goose / Vanille / Framboise / Citron / Thé Blanc / Mousse de Blanc d’œuf
	16 €
	Destination Sauvage Rhum Bacardi infusé au Piment / Crème de Pêche / Amaretto / Ananas / Angostura

	12 €
	Retour Au Bercail Gin au Génépi et Sapin / Liqueur de Thé Vert Citron / Eau Gazeuse

	10 €
	Votre Cocktail ne figure pas sur la carte,  n’ hésitez pas à demander à nos Barmans


	Cocktails Classiques
	12 €
	St Germain Spritz Liqueur de Fleur de Sureau St Germain / Prosecco / Eau Gazeuse / Menthe
	Bacardi Mojito Bacardi Carta Oro / Menthe / Citron Vert / Eau Gazeuse Existe en version Mangue, Passion ou Framboise
	Bombay Sapphire Basil Smash Gin Bombay Sapphire / Sirop de basilic / Citron

	14 €
	Grey Goose Pornstar Martini  Vodka Grey Goose / Vanille / Liqueur de passion / Citron / Champagne
	Grey Goose Expresso Martini Vodka Grey Goose / Liqueur de café / Café
	Patron Paloma Tequila Patron Silver / Soda au Pamplemousse / Citron Vert
	Les Spritz Prosecco / Eau Gazeuse Possbible avec : Aperol / Campari / Italicus / Limoncello


	10 €
	12 €
	Les Mules Ginger Beer / Citron Vert Au choix parmi : Moscow - Vodka London - Gin / Jamaican - Rhum Mexican - Tequila / French - Cognac American - Bourbon
	Les Sour Citron / Sucre / Mousse de blanc d’œuf Existe avec Amaretto / Whisky /  Cognac / Tequila / Pisco
	Votre Cocktail ne figure pas sur la carte,  n’ hésitez pas à demander à nos Barmans



	Mocktails (sans alcool)
	Le Nid Douillet Martini Floreale sans alcool / Thé Blanc /Passion / Vanille
	10 €
	Entre les Bosses Gin sans alcool / Cerise / Orange / Cranberry

	10 €
	Descente de Luge Ginger Beer / Ananas / Purée de Yuzu

	9 €
	Vir’Gin Tonic Gin sans alcool / Tonic / Citron

	10 €
	Virgin Mule Martini Floreale sans alcool / Ginger Beer / Citron vert

	9 €
	Virgin Sex on the Beach Ananas / Cranberry / Pêche / Citron

	9 €
	Virgin Mojito  Pomme / Menthe / Citron Vert / Eau Gazeuse  Existe en version Mangue, Passion ou Framboise

	9 €
	Virgin Spritz Martini Vibrante sans alcool / Tonic / Orange

	9 €
	Virgin Colada Ananas / Coco / Citron Vert

	9 €
	Votre Cocktail ne figure pas sur la carte,  n’ hésitez pas à demander à nos Barmans


	Softs
	Sodas
	Coca Cola ou Coca Cola Zéro 33cl Orangina 25cl                          Fuze Tea 25cl                            Schweppes Tonic 25cl                      Limonade Bio 33cl                     Perrier 33cl Sirop à l’eau
	5 €
	5 €
	5 €
	5 €
	5 €
	5 €
	2,50 €

	Eaux
	Evian 50 cl                          Evian 1 l
	Badoit 50 cl    Badoit 1 l
	5 €
	8 €
	5 €
	8 €

	Jus de fruits - 25cl « Jus de rêve BIO »
	Orange Pomme Ananas Abricot Pamplemousse Ace Tomate
	Autres
	Ginger Beer 37cl Red Bull 25cl Soda au Pamplemousse 20cl
	6 €
	6 €
	5 €
	6 €


	Les Boissons Chaudes
	Les Cafés Expresso / Café allongé / Ristretto / Décaféiné Café noisette / Café allongé lait Double expresso Cappuccino / Café latté Irish coffee
	Thés et Infusions Demander la carte
	2,50 € 3 € 5 € 6 € 12 €
	5 €


	Bières et Cidres
	Les Pressions 744
	La Blonde La Triple

	Big Mountain
	IPA Tropical Smoothie IPA Blanche
	Bière du Moment
	25cl

	Les Bouteilles Corona Corona Cero 0 Big Mountain 0,5   Cidre Brut Tilo Cidre 0


	Apéritifs
	Kir -  Kir royal
	Martini -  Vermouth Routin -  Porto -  Suze
	Ricard
	Blanc ou Rouge
	Blanc ou Rouge
	Blanc ou Rouge
	50cl
	33cl
	12cl
	Cassis / Mûre / Framboise / Myrtille / Violette / Pêche / Châtaigne
	6cl
	4cl


	Vins
	Verre 14cl
	Btle 75cl
	Les Rouges Côte du Rhône Laurent B - Brusset 2024  Valdepenas Espagne Tempranillo - Casa Albali 2023 Loire Immortels - Pothier 2024 Larzac Mas et Monts - Mas Laval 2022 Vacqueyras Les Ondines - 2022 Savoie Mondeuse Avalanche - Trosset 2023 Bourgogne Côté Chalonnaise - Theulot Juillot 2023 St Joseph François Grenier - 2024 Châteauneuf du Pape Safres - Clos du Caillou 2023 Bordeaux Haut Marbuzet - Saint Estèphe 2018 Côte Rotie Madinière - Cuilleron 2022 Bourgogne Chambolle Musigny - Lecheneaut 2023
	Les Blancs Loire Chapeau Melon - Jérémie Huchet 2024 Côtes de Gascogne N 4 - Uby 2024 Savoie Roussette Altesse - Jean Jullien 2024 Bourgogne Chardonnay - Verpaille 2023 Champlitte Par Amour - La Paturie 2023 Bourgogne Chablis - Louis Moreau 2023 Pouilly Fumé Caillottes - Bouchot 2022 St Joseph Saut de l’Ange - P.J. Villa 2023 Chassagne Champs de Morjot - Yves Girardin 2023
	Verre 14cl
	Btle 75cl


	Rosés, Champagnes et Mousseux
	Verre 14cl
	Btle 75cl
	Les Rosés
	Provence M.S. - Château du Rouët 2024 Provence Prestige Rosé - Minuty 2024 Magnum 150cl Prestige Rosé - Minuty 2024

	Les Champagnes et Mousseux
	Prosecco Edoardo Rota Champagne Leblond Lenoir Brut Champagne Moët   Chandon Impérial Brut Champagne Dom Pérignon Vintage 2015  Magnum 150cl Moët   Chandon Impérial Brut
	Flûte 12cl
	Btle 75cl



	Digestifs
	4cl
	Get 27 Get 31                           Get Menthe Citron                         Limoncello                      Genepi                      Bailey’ s Amaretto  Jägermeister
	Crème Nocciola Frangelico                          Eau de vie Prune                        Eau de vie Poire                Eau de vie Framboise                   Pisco Chartreuse Verte

	Spiritueux
	Whisky & Bourbon - 4cl
	Jack Daniel’s Jack Daniel’s Blackberry William Lawson                           Jameson                                Bulleit                       Table Scotch                      Silkie Kujira Fontagnard
	8 €
	8 €
	8 €
	8 €
	9 €
	10 €
	14 €
	15 €
	16 €

	Gin - 4cl Bombay Sapphire                    Lind and Lime                       Hendrick’s Pointe de Marcelly Pointe de Marcelly Barrel Monkey 47
	10 €
	11 €
	12 €
	13 €
	8 €
	15 €

	Rhum & Cachaça- 4cl Bacardi Blanco  Bacardi Carta Oro             Duppy Share Spiced        Roble 6 ans    Santa Teresa                      Eminente 7 ans Rum Cane and French Roble 12 ans Cachaça Leblond
	8 €
	8 €
	10 €
	12 €
	12 €
	12 €
	16 €
	16 €
	8 €

	Vodka - 4cl Eristoff Eristoff Black Partisan                            Grey Goose                               Belvedere                  Grey Goose Altus                 Belvedere 10
	8 €
	8 €
	9 €
	12 €
	12 €
	20 €
	20 €

	Cognac & Calvados - 4cl Hennessy VS Patte Blanche VSOP Patte Blanche XO                            Calvados Avallen
	12 €
	15 €
	18 €
	10 €

	Téquilla & Mezcal - 4cl Camino Real Patron Silver   Patron Reposado                       Patron Anejo             Mezcal Verde
	8 €
	12 €
	14 €
	16 €
	11 €
	+ 2 €
	+ 4 €

	En Bouteille - 70cl Bacardi / Jack Daniel’ s / Lawson / Jameson / Bombay /Eristoff/ Camino Vodka Grey Goose / Vodka Belvedere / Rhum Santa Teresa / Tequilla Patron Silver         Vodka Grey Goose Altus / Vodka Belvedere 10                            Magnum GreyGoose / Magnum Belvedere - 175cl
	100 €
	140 €
	280 €
	250 €


	Tapas
	Beignets de crevettes, sauce chili sucrée  12€
	Quesadillas  (poivrons, tomates, chèvre, ail, oignons, fromage râpé) 12€
	Club Sandwich Savoyard (jambon blanc, raclette, oignons caramélisés)   14€
	Tenders de poulet sauce cocktail 14€
	Ribs de porc caramélisés 15€
	Tataki de magret de canard,  réduction balsamique framboise  16€
	Ceviche de bar, avocat, mangue, citron vert, pain suédois 18€
	Frites  Pommes de Terre : 8€ Patates Douce : 9€
	N' hésitez pas à demander les allergènes

	Nos Planches
	Planche charcuterie ou Planche fromage  12€
	Planche Mixte charcuterie/fromage  18€
	Planche Gourmande  (beignets de pomme de terre, charcuterie, salade, fromage) 26€

	Nos Burgers
	Burger des oies : (pain maison)  Steak d’aubergine, pesto, courgettes grillées, tomates confites, burrata, roquette + frites 24€
	Burger tartiflette : (pain maison)  Steak du boucher, galette de pommes de terre, crème de reblochon, lard grillé, oignons caramélisés,  salade, tomates + frites 26€
	N' hésitez pas à demander les allergènes

	Desserts
	Mousse au chocolat 8€
	Panna cotta vanille, passion 9€
	Brioche perdue, nutella, chantilly & boule de vanille 9€
	Pavlova framboises yuzu 11€
	Glaces
	Supplément
	Parfums


